COMMENT Y RESISTER?

Pour votre mariage, offrez-vous la
qualite et I’ originalite!

Que ce soit un ballotin de truffes
enticrement décorée a la main ;
une creation personnalisee et unique
faite que pour vous;

. 14 \ A
ou une idée a laquelle vous révez. ..

La Truffinoise est ’endroit a privilégier!
Laissez-nous le soin de faire de votre
conte de fées, une réalité!

La Truffinoisevous invite gratuitement
a une consultation personnalisce afin
de mieux cibler vos besoins en matiére
de cadeaux d’invités. Venez gotitez
différents produits en boutique!

Au plaisir de vous rencontrez!

CHOCOLATERIE ARTISANALE

@ \_Aew /@naé&e

6002, Chemin St-Elie, Sherbrooke, J1R OL1

Telephone : 819-348-1414
Cellulaire : 450-775-8422

Messagerie : latruffinoise(@hotmail .com




BONBONNIERES

Plusieurs sortes de bonbonnieres
disponibles; informez-vous !

Grand choix de boites,
couleurs, décorations et
inscriptions;

Une variété de chocolats
moulés et truffes, saveurs
exotiques ou classiques,
décorés selon vos désirs

Cadeaux gourmands en petits pots/

Caramel maison;
Confitures;

Vos bonbons préférés!
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Chocolat personnalisé a

votre nom!

Sous forme de plaques de

chocolat. Choix de grosseur,

formes, themes, textes,
couleurs...

Epatez vos invités!

GATEAUX DE MARIAGE

La Truffinoise vous offre egalement des
géteaux de mariage uniques et
chocolatés!

Apportez une photo modele ou venez
consulter notre éventail en boutique!

Plusieurs choix de saveurs de gateaux,

de glagages et de couverture.

Une dégustation gratuite de votre
géteau vous est toujours offerte

avant le mariage!

Entre de 3,008 et 4,00$ par invite
(Prix sujet a changement selon la finition
et les accessoires ajoutes)

Spécialités: Pate de chocolat, fleurs en
chocolat faites a la main, montage en

chocolat, décors en fleurs naturelles

SORTEZ DE
L ORDINAIRE !!!

Vous ne voulez pas d’un
gateau a votre mariage mais
vous raffolez du chocolat?

Sachez que la Truffinoise
vous a concocté LE Gateau

Chocolat a croquer!

Il'ala forme d’un gateau de
noces mais il est concu
entierement de chocolat
dur! Blanc, noir ou au lait;
avec 4, 5 ou 6 ctages;
décore de fleurs, de truffes,
de bouchees, de
plaquettes... Il saura
combler tous les

«Choco-olic» de ce monde!

Laissez aller votre
imagination! C’est permis:

c’est VOTRE mariage. ..




